
Drankenkaart
Drinks menu

Bij ROOTZ schenken we 
eerlijke merken met 
hart voor de natuur

Frisdranken  Soft Drinks
Coca-Cola / Zero	 €3,45
Sprite	 €3,45
Rivella	 €3,45
Fanta 	 €3,45
Lipton Ice Tea Green 	 €3,60
Lipton Ice Tea Sparkling	  €3,60

Puro Plat / Bruisend 33cl 	 €3,25
Puro Plat / Bruisend 0,75L 	 €6,50

Koffie Specialiteiten  
Coffee specialties
Koffie	 €3,45
Cappuccino 	 €3,65
Espresso 	 €3,75
Dubbele espresso 	 €4,75
Koffie verkeerd 	 €3,65
Latte macchiato 	 €4,35
Decafé 	 €3,95

ROOTZ koffie/thee met huisgemaakte 
lekkernij with homemade treat 	 €4,50

Extra:
Karamel  Caramel 	 €0,50
Havermelk supplement Oat milk	 €0,50
Slagroom Whipped cream	 €0,75
Honing Honey	 €0,75

Thee  Tea
Duurzame thee van Nederlandse bodem 
Sustainable tea from Dutch soil
LocalTea - diverse smaken	 €3,25

Verse gemberthee Fresh ginger tea 	€3,95	
Verse muntthee Fresh mint tea	 €3,95
Honing Honey  	 €0,50

Borrelbites  
Bitterballen 8 stuks 	 €10,50  
Bloemkool bites 	 €9,50
Cispy Chicken chuncks met  
siracha mayonaie  	 €9,50

Sappen   Juices
Pure, ongefilterde vruchtensappen 
Pure, unfiltered fruit juices
Schulp Appel-Peer 	 €3,75	
Schulp Vlierbes-Appel	 €3,75	

100% natuurlijke limonades van Soof
100% natural lemonades
Soof Blauwe bes, lavendel,  
zwarte bes & appel	 €3,75 
Blueberry, lavender, blackcurrant &  
apple syrup
Soof citroen, munt, appel	 €3,75
Lemon, mint, apple syrup
Soof met bruiswater	 + €0,25	 
Soof with sparkling water

Vers geperste jus d’orange	 €4,75
Fresh orange juice  
Melk Milk	 €3,25

Warme dranken  Hot Drinks
Warme Chocomel	 €4,75
Gemaakt met Tony’s Chocolonely 
karamel-zeezout
Made with Tony’s Chocolonely caramel 
sea salt chocolate
Slagroom Whipped cream  	 €0,75

Bier op fles   Bottled Beers
Hertog Jan	 €3,75
Hertog Jan 0.0 	 €4,00

Wijnen   Wines

Wit   White
Trebbiano – Toscane, Italië	 €5,25

Zoet   Sweet
Bereich Bernkastel – Duitsland	 €5,25

Rosé   Rosé
L’Esparrou Grande reserve  
Pays D’Oc Frankrijk	 €5,25

Rood   Red
Pardal Tempranillo - Spanje	 €5,25

Liever een andere wijn op fles? 
Vraag naar de mogelijkheden



Lunch
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Carpaccio	 €15,95
Truffelmayonaise, rucola, pijnboompitten, kappertjes, 
Parmezaanse kaas
Truffle mayonnaise, raw beef, rocket, pine nuts, capers, Parmesan cheese
Allergenen: 1,3,7 

Oude Brokkelkaas	 €14,50
Mosterdmayonaise, oude brokkelkaas, frisse salade, tuinkers
Mustard mayo, aged Dutch cheese, fresh salad, garden cress
Allergenen: 1,3,7,10

Boeren Ham	 €16,50
Mosterdmayonaise, lauw-warme boerenham, frisse salade, tuinkers
Mustard mayo, warm farm ham, fresh salad, garden cress
Allergenen: 1,3,10

Rillette van Zalm 	 €16,95
Wasabimayonaise, gerookte zalm, frisse salade, kappertjes, 
zoetzure, komkommer, rode ui
Wasabi mayo, salmon, fresh salad, capers, pickled cucumber &  
red onion
Allergenen: 1,4,3

Gegrilde Groenten	 €14,75
Vegan spread, frisse salade, seizoensgroenten van de grill, krokante 
kikkererwten
Vegan spread, fresh salad, seasonal grilled vegetables, crispy chickpeas
Allergenen: 6

Courgette & Kip	 €16,50
Gegrilde courgette, malse kip, rucolamayonaise, frisse salade,  
Parmezaanse kaas
Grilled courgetti with tender chicken, rocket mayo, Parmesan cheese, 
fresh salad
Allergenen: 1,3,7

Kroketten	 €16,95
Twee kroketten naar keuze: rund, garnaal of        Cas & Cas
Met frisse salade en bijpassende saus
Two croquettes of your choice: beef, shrimp or Cas & Cas (veg)
Allergenen: 1,2,3,7,10

Boerenbrood
Keuze uit donkerbruin of maïsbrood
Choice of whole wheat or corn bread



Sandwiches 
Grilled Sandwich Ham & Kaas	 €8,50
Boerenham, jongbelegen kaas, mosterdmayonaise
Farm ham, young cheese, mustard mayo
Allergenen: 1,3,7,10

Club Sandwich	 €16,50
Kipsalade, frisse salade, spek, ei, komkommer, tomaat
Chicken salad, bacon, egg, cucumber, tomato, lettuce
Allergenen: 1,3,7

Zoete Aardappelwafels	 €15,95
Pesto, frisse salade, zoetzure cherrytomaat, vegan spread, balsamico
Sweet potato waffles with pesto, cherry tomato, vegan spread, balsamic 
glaze
Allergenen: 6,8

Rootz Specials
Rootz Lunch Vega	 €20,00
Paprika-tomatensoep, broodje gegrilde groenten, hartige filodeeg 
bite, boerenbroodsnede met vega kroketje & truffelmayonaise
Tomato-pepper soup, grilled veggie sandwich, savory filo pastry bite,  
veg croquette with truffle mayo
Allergenen: 1,3,7,10

Rootz Lunch Vlees	 €20,00
Paprika-tomatensoep, broodje carpaccio, hartige filodeeg bite, 
boerenbroodsnede met vleeskroket & mosterd
Tomato-pepper soup, carpaccio sandwich, savory filo pastry bite, beef  
croquette with mustard
Allergenen: 1,3,7,10

Rootz Lunch Vis	 €20,00
Paprika-tomatensoep, broodje gerookte zalm, hartige filodeeg bite, 
boerenbroodsnede met viskroket & limoenmayonaise
Tomato-pepper soup, smoked salmon sandwich, savory filo pastry bite,  
fish croquette with lime mayo
Allergenen: 1,3,4,7

Uitsmijter	 €14,50
Drie scharreleieren met boerenham en jongbelegen kaas
Three free-range eggs with ham and young cheese
Allergenen: 3,7

Uitsmijter de Luxe	 €16,50
Drie eieren, carpaccio, truffelmayonaise, pijnboompitten,  
Parmezaanse kaas
Three eggs with carpaccio, truffle mayo, pine nuts, Parmesan cheese
Allergenen: 1,3,7



Salades
      Geserveerd met boerenbrood en roomboter
Served with farmhouse bread and butter

Gegrilde Groenten Salade	 €16,75
Frisse gemengde salade, seizoensgroenten, krokante kikkererwten, 
vegan spread
Fresh mixed salad, seasonal grilled vegetables, crispy chickpeas, 
vegan spread
Allergenen: 6

Bettine Geitenkaas Salade	 €16,75
Warme geitenkaas, honing, pecannoten, frisse salade
Warm goat cheese, honey, pecans, fresh salad
Allergenen: 7,8

Soepen
Paprika-Tomatensoep	 €7,95
Geroosterde tomaat en paprika, geserveerd met een dikke  
boterham en roomboter
Roasted tomato and bell pepper soup with farmhouse bread and butter
Allergenen: 1,7

Sweets
Huisgemaakte Appeltaart 	 €4,75
Met slagroom + €0,75
Homemade apple pie with optional whipped cream
Allergenen: 1,3,7

Huisgemaakt  Bananenbrood 	 €4,50
Met een wekelijks wisselende seizoentopping
Homemade banana bread with a seasonal topping
Allergenen: 1,3,7

Wij werken zoveel 
mogelijk met  lokale, biologische en 

seizoensgebonden producten!

1 = Gluten
2 = Schaaldieren
3 = Ei
4 = Vis
5 = Pinda’s

6 = Soja
7 = Melk
8 = Noten
9 = Selderij
10 = Mosterd

11 = Sesam
12 = Sulfiet
13 = Lupine
14 = Weekdieren

Allergenenlijst

Vega

Vegan


